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■ 本报记者 肖淙文 叶怡霖 王艺潼 沈立

凌晨3时，建德大慈岩镇的千亩莲池中闪起点点“星光”。头灯
映照下，农户们摘下七八分熟的莲蓬，立刻送入18℃的加工车间。
与以往售卖干莲子、莲蓬不同，这种名为“水果莲子”的新特产，鲜甜
爽脆、莲心不苦。借助物流冷链，这口“江南鲜”可在一天半内到达
全国一二线城市，已成为新晋夏日美食“顶流”。

浙江特产有了新变化。不久前，省农业农村厅发布浙江省首批
“土特产”新品名单，十大新品中，除果莲入选外，茶叶、菌菇等传统
特产摇身一变，化为直播间热销的抹茶冰淇淋、高附加值羊肚菌，既
有土味又有潮味；鹅肝、鱼子酱等大众概念里的“洋特产”，在之江大
地扎根生长后，弯道超车抢占市场。

“土特产”出圈的同时，杭州的哈浮飞行相机、宇树健身泵、助力
外骨骼机器人、汤姆猫AI情感陪伴机器人等，连同温州等地的智能
眼镜、宠物智慧仓等潮品，成为别具特色的“科技新特产”，开始为城
市形象“代言”。

不断涌现的浙江新特产，反映出怎样的消费趋势、时代脉动？
消费者买账吗？

抹茶：以茶树鲜叶经蒸汽（或热风）杀青
后干燥制成的叶片为原料（碾茶），再经研磨
加工而成的微粉状茶产品。

果莲：以脆甜多汁、鲜嫩无渣的独特口
感闻名，颗粒饱满如玉，入口清甜爽脆，兼具
清热降火、生津解渴的功效，被誉为“夏日消
暑珍品”。

羊肚菌：珍稀且营养价值高的食用菌品
种，因其菌盖表面凹凸不平、状如羊肚而得名。

太秋甜柿：具有早熟、果形好、品质优、
树势强、丰产稳定等特点，适宜山区推广种
植。

可生食鸡蛋：无沙门氏菌、无蛋腥味且
富含天然类胡萝卜素等，相比普通鸡蛋更安
全、更好吃、更营养。

鹅肝：以质地细腻、口味鲜美而著称于
世，与松露、鱼子酱并称为三大美食珍馐。

白玉蜗牛：优质食用蜗牛品种，因其肉
色雪白如玉而得名。它高蛋白、低脂肪，胆
固醇趋近零，富含人体必需的 18 种氨基酸
和10多种微量元素，且比例合理。

鲟鱼鱼子酱：由鲟鱼卵轻微腌渍而成，
是西餐桌上的顶级食材。

富氢清水鱼：养殖于富含氢分子的水
中。其粗蛋白和鲜味氨基酸含量比普通草
鱼高出 20%左右，不仅口感更佳，营养价值
也更加丰富。

白 玉 蟹 ：2021
年培育成功的大闸
蟹新品，蟹活体壳呈
半透明状，色泽近似
和田美玉。具有生
熟皆白、肉质鲜甜、
营养价值高等特点。

浙江省首批“土特产”新品
链接

除了地方风味、特色文创，还有什么
与城市形象紧密相连？今年，浙江给出新
答案——科技新特产，让游客把“创新”带
回家。

“能自动跟随拍摄，画面超清晰，简直
是旅行神器！”在杭州大厦地下一层新亮
相的城市新特产销售专区，来自武汉的吴
小姐对“哈浮飞行相机”啧啧称奇。这款
无需手动操作就能自主飞行、自动跟随的
飞行相机，在骑行、滑雪等高速场景下均
能实现超高清拍摄。“高速移动中确保稳
定的拍摄效果是很大的难点。”杭州科创
企业零零科技相关负责人介绍，这台巴掌
大的小相机，聚集了近 200 项发明专利，
包括自研的 AI 算法、视觉传感器等核心
部件。作为新特产，今年上半年月均销售
额保持 10%的增长，6 月单月销售额已突
破 1 亿元。

放眼120平方米的销售专区，“黑科技”
产品还有百余件，均产自杭州科技创新领域
的新兴企业。今年5月“中国旅游日”期间，
杭州正式推出首批十大“科技新特产”——
让 游 客 带 走“ 一 夜 好 梦 ”的 强 脑 科 技
Easleep 智能安睡仪，随地开练的“掌中健
身房”宇树科技 AI 健身泵，大热游戏《黑神
话：悟空》的系列周边等产品，涵盖了智能硬

件、数字文创、健康科技等多个领域。这些
科技新特产经线上投票、线下复选和专家评
审等多个环节，从 80 余件科技新品中脱颖
而出，评选标准的重点，是考量其创新性、实
用性、趣味性和操作性。

这样的科技新特产在浙江多地频频涌
现。在温州市瓯海区，瓯海眼镜有限公司与
浙江回车科技共同开发的智能眼镜，集成了
眼镜、耳机、相机和 AI 助手四大核心功能，
仅重34克。

“特产作为一种城市特色和时代精神
的载体，对文旅行业来说，是消费端的重要
一环。”在浙江省数字经济学会副会长章丰
看来，科技新品拓展了特产的概念，已让其
成为城市品牌 IP 的重要延伸。新特产的
形式虽然在变，但其内核未变，每件科技特
产拿到手，都会让消费者联想到浙江发达
的数字经济、正在孕育的“中国硅谷”地域
形象。

7 月 30 日，杭州“科技新特产”淘宝（天
猫）专区正式上线。“我们希望每一位潜在游
客都能找到适合自己的科技新体验。”杭州
市文化广电旅游局相关负责人表示，未来还
将继续扩展“科技新特产”产品谱系，让这些

“可带走的杭州记忆”，成为连接诗意与科
技、世界与未来的新纽带。

科技新特产，带来新体验

每到夏天，连锁超市盒马鲜生的冷藏柜中，“水果莲子”总会
占据显眼位置。巴掌大的透明塑料盒里，100克莲子青翠欲滴、
颗颗分明，平均每颗就能卖到约 0.5 元。即使如此，仍抵不住年
轻人“剁手”买单的心。2022 年上市以来，果莲销量持续走高，
今年单日最高销量破1.7万盒。

像吃零食一样吃莲子，保留养生功效的同时，还有水果口感，
这是不少年轻人愿意尝鲜的原因。与传统莲子相比，果莲的水分
大于80%，糖度高于11%，淀粉含量却不到4%。新品选育之初，
杭州莲侬农业开发有限公司负责人洪利红就对它充满信心。

自信，来自对市场需求变化的判断。退休前，洪利红在建德
市质量技术监督局工作，他敏锐地察觉到，以当地国家地理标志
产品“里叶白莲”为代表的白莲市场同质化竞争严重、售卖方式
传统。地域特产还有什么路可走？

“走鲜食路！把夏日限定的概念打出去。”洪利红灵光乍现
的背后，有悠久的历史文化作支撑，据宋代《梦粱录》记载，早在
南宋时期，莲子就是杭城街头售卖的时鲜水果之一。但老洪不
想复刻常见的鲜莲蓬。“莲蓬不好计量和保鲜，要让果莲走出杭
州卖到全国，产品形态一定要标准化、工业化、品牌化。”他把雄
心藏在了产品“西湖果莲”中，“以后人们提起西湖特产，想到的
不只有西湖藕粉，还应有西湖果莲。”

“新消费时代到来，催生了产品升级。”浙江省农业科学院农
村发展研究所副所长胡豹认为，浙江新特产，正“新”在适应了当
下的消费业态、消费诉求和消费模式。这些新特产不少是在浙
江传统优势品类的基础上求新求变。

浙江是全国最大的产茶省份之一，但在西湖龙井、安吉白茶等
名优特产外，少有人知浙江的抹茶产量也占据全国半壁江山；浙江
是世界香菇人工栽培发源地，现在高附加值的羊肚菌，已悄然在绿
水青山间生长培育，让浙江成为长三角市场的优势产区之一⋯⋯

“浙江人善于根据市场需求的变化，借助科研力量，不断推
陈出新，深耕细分赛道，直至成为‘隐形冠军’。”浙江省乡村建设
促进会会长蒋文龙认为，这些新特产诞生、壮大于浙江，不仅源
于浙江独特的山地气候与较强的市场消费能力，还与浙江人基
因中创新实干的精神密不可分。

以抹茶为例，早在 2016 年，绍兴御茶村茶业有限公司就借
助科研平台力量，成立了院士专家工作站，开展高品质抹茶标准
化研究。

“新特产正在超越原有特产的概念。”绍兴御茶村茶业有限
公司董事长刘志荣分析，老特产强调地域特色的礼品概念，比如
茶更偏向人情往来的“烟酒茶”，现在则呈现出跨地域、跨场景、
日常化、流行化的日常消耗品形态。

这为农业产业升级、高质量发展提供了新方向。刘志荣向
记者展示了抹茶的生产原料“碾茶”：细小的碎叶片色泽更绿，香
气浓郁。摆脱了传统特产的礼品属性后，茶叶不再需要“芽叶完
整”，可以规模化、机械化采摘、加工。

在御茶村的试验茶田上，两米多高的红色动力采摘机格外
亮眼，驾驶员把握方向，机器可跨越一垄茶的宽度，自动采下鲜
嫩茶叶而保留粗老枝条，这台从日本引进的当下最先进的青叶
采摘设备，效率相当于20个采茶工。

抹茶让中国茶叶进入了更重内质、香气和安全，胜于重视芽
叶完整度的标准化时代。“这进一步解开了中国绿茶的束缚，让
中国茶可以借助新茶饮等渠道，走进更广阔的天地，在世界舞台
与咖啡同台竞技。”刘志荣说。

传统土特产，有了新成员

衢州乌溪江畔，上百个圆形鱼池星罗棋
布，鲟鱼鱼群在清澈活水中畅游。衢州鲟龙
水产科技开发有限公司年产鱼子酱逾 250
吨，全球每三罐鱼子酱，就有一罐产自衢州。

在嘉兴，中华白玉蜗牛住进“空调房”，
经标准化养殖和现代化深加工后，“爬”上
各大连锁西餐厅的餐桌。产自嘉兴南湖区
潜福食品有限公司的生鲜蜗牛，已占全国
鲜活蜗牛总量的70％以上。

长兴县李家巷镇的浙江天照农业科技
有限公司内，冰鲜鹅肝、金砖鹅肝等 20 余
种鹅肝加工产品，销往北京、上海等国内
20 多个城市。以单克计算，国产鹅肝的平
均价格相较于进口鹅肝便宜 40%以上，让
高端食材变成了亲民的即食小吃⋯⋯

鲟鱼鱼子酱、鹅肝、蜗牛、走红于日本
的可生食鸡蛋⋯⋯大众概念里的高端“洋
特产”出现在“土特产”新品名单中，让不少
人感到意外。它们为何能在浙江无中生
有、发展壮大？

“市场需求、供应链建设、丰富多样的
土壤气候特征，以及对时尚消费文化的追
求，共同构成了浙江独特的‘生产消费版
图’。”蒋文龙说，浙江形成了从引进到本土
化生产，再到时尚消费的闭环，这种健康的
循环，能很快起到带动作用。

“浙江人做农业有想象力。”在嘉兴市
潜福食品有限公司负责人沈福良看来，支
撑想象力的，是浙江自由的创业土壤、浙商
敏锐的市场嗅觉和创新精神。敢想敢干，
把产品和生意做到极致，才能弯道超车。

20 多年前沈福良初创业时，蜗牛还是
特供五星级餐厅的奢侈品。彼时，嘉兴蜗
牛产业一直以“蜗牛般”的速度发展，刚刚
兴起的网上开店模式引起了沈福良的注
意。他自学电商，搭建起全国首个蜗牛销
售网站，让慢蜗牛“爬”上了互联网，订单随

之铺展到全国。此后，从鲜品到深加工产
品，产品研发与创新从未停歇。随着国内
市场的拓展，潜福还开发了适合中国人口
味的香辣蜗牛、蜗牛料包、蜗牛罐头等。

想象力的释放，还体现在农业生产格
局的新变化。“土特产的自然属性被压缩，
人工培育的科技含量越来越重要。”胡豹
说，融合了现代科技，新土特产不再囿于地
域和自然因素。“中国制造”“浙江造”的工
业化和科技化优势，让更多“洋特产”实现
了量产、高产，拓展了消费边界。

“其实中国人对生吃鸡蛋，一开始还难
以接受，担心不卫生、品质不过关。我们从
源头鸡苗到后端鸡蛋生产全流程把控，确
保鸡蛋品质。”位于长兴县的浙江凤集食品
有限公司综合部经理蒋伟说，集团从日本
引进了可生食鸡蛋生产技术，并主导发起
建立了国内首个由产学研商联合参与制定
的可生食鸡蛋团体标准。

走进集照明、喂料等环节为一体的全程
智能化“未来鸡场”，鸡仔住在恒温“楼房”
里，接受自动喂料车的投喂。轨道上的巡检
机器人实时检测鸡苗生长情况，10 万只蛋
鸡只需要一人管理。企业生产的“黄天鹅”
品牌可生食鸡蛋，零售价远高于一般商品鸡
蛋，去年，产量达1.7万吨，产值达1.2亿元。

鲟龙科技不仅让中国成为世界上最大
的鱼子酱生产国和出口国，还推动鱼子酱消
费场景的多元化与日常化，让衢州鱼子酱飞
入寻常百姓家。今年7月，全球首款真正添
加鲜鱼子酱的手工巧克力，在鲟龙科技旗下
品牌卡露伽的淘宝网店上架，可可香气与鱼
子酱流心的混搭碰撞，引得不少年轻人下
单。店内销售榜上，既有几千元一盒的高端
产品，也有百元左右的平价美味；在线下，开
业半年的中国首家鱼子酱体验店，已成为衢
州市水亭门景区最热门的打卡地之一。

高端“洋特产”，成了“浙江造”高端“洋特产”，成了“浙江造”

“土特产”新品迭出，“科技新特产”异军突起——

浙江特产，何以新风扑面
“土特产”新品迭出，“科技新特产”异军突起——

浙江特产，何以新风扑面

客户正在使用杭州客户正在使用杭州““科技新特产科技新特产””哈浮飞行相机哈浮飞行相机。。 建德莲农采摘新鲜果莲建德莲农采摘新鲜果莲。。 本报记者本报记者 林云龙林云龙 摄摄

果莲果莲

鲟鱼鱼子酱

抹茶

通过标准化养殖和现代化深加工，嘉兴白玉蜗牛“爬”上各大连锁西餐厅的餐桌。
本报记者 王志杰 摄

杭州“科技新特产”助力外骨骼机器人能为人们在抬腿、迈步等关键节点提供精准助力。
本版图片除署名外均由受访者提供

生产可生食鸡蛋的浙江凤集食品有限公司“未来鸡场”内，10万只蛋鸡只需要一人管理。
通讯员 汪路遥 摄


