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■ 本报记者 谢甜泉 通讯员 赖淼莲

春节期间，泰顺廊桥市集真热闹，一
走进泗溪镇廊桥文化园，人们就会被市
集的火热氛围感染——吆喝声此起彼
伏；农户摊位上摆满了自家制作的豆干、
肉丸；非遗传承人各自亮出绝活，引来了
好奇的游客⋯⋯

被誉为“世界最美廊桥”的北涧桥横
跨北溪，溪水两岸，沿道路分布着约300
米长的廊桥市集，它是新近公布的浙江
首批重点培育共富市集之一。

市集之于廊桥，一直是亲密组合。
跨溪而建的廊桥是交通要道，村民喜欢
在其附近摆摊。泰顺因势利导，进一步
规范，在 2024 年底打造了集非遗体验、
文旅产品、美食特产等于一体的廊桥
市集。

近日，我们为廊桥市集管理员林怡
静当助手，在服务游客的过程中体验市
集的独特风味。

现场解密营造技艺
踩着潺潺溪水中的一排碇步，我们

来到北涧桥边。古桥如长虹卧波，美不
胜收，桥头伫立着两棵参天古树。道路
两边，各式摊位、店面一字排开，构成了
一幅古朴鲜活的乡村画卷。

林怡静微笑着迎了上来，她告诉我
们：“廊桥是有泰顺特色的文化 IP，市集
深深地打上了这个文化 IP 的烙印。逛

廊桥市集，文化体验必不可少。”泰顺邀
请了十余名木拱桥传统营造技艺非遗传
承人、讲解员，每天来廊桥市集为游客现
场讲解，他们已成为廊桥文化的重要传
播者。

“今天负责讲解的是国家级木拱桥
传统营造技艺非遗传承人曾家快，有十
多名浙江大学社会实践团的学生预约了
廊桥讲解，等会儿要来市集，我们要协助
曾家快做好工作。”林怡静带我们来到已
在桥边等候的曾家快身旁，并给我们布
置了任务。

50 多岁的曾家快从小在北涧桥边
长大，曾参与廊桥修缮。他带来了几个

精美的木制廊桥模型，给我们一人一
个。“等会儿我来讲解，你们正好可以帮
我展示模型。”

10 时 30 分，学生们如约而至，他们
在桥边好奇地张望。曾家快顺势开场：

“廊桥，就是桥面上有廊屋的桥梁。”他带
着大家一边走上北涧桥一边说，“北涧桥
是全国重点文物保护单位，建于清康熙
年间，桥长 51.7 米，宽 5.37 米，净跨 29
米。廊桥在泰顺有32座，建造廊桥的中
国木拱桥传统营造技艺被列入人类非物
质文化遗产代表作名录。”

来到桥上，曾家快驻足深入讲解：
“廊桥建造过程中没用一钉一铆，桥中间
也不用桥柱支撑。你们可以看看模型。”
听到这番介绍，学生们开始围观我们手
里的模型，身边不少游客也停下了脚步。

“没有钉子和桥柱，牢固吗？”学生叶
璐宁好奇地问。曾家快指着模型解释：

“桥体用传统榫卯，将梁木纵横严密地编
织在一起。桥面上再加廊屋，压制拱桥
结构的反弹力，可以让廊桥更牢固。”我
们配合曾家快的讲解，托举起模型，便于
大家观察，学生们兴趣盎然。

为了让大家更形象地理解，曾家快
拿出 15 根筷子演示一番：先用 4 根筷子
麻利地摆出一个“井”字，随后将其余筷
子纵横穿插、叠加，很快，一个简易的筷
子版木拱桥呈现在我们面前。我们取来
3瓶500ml 的矿泉水，逐一放在“桥”上，
它始终坚挺屹立。

筷子搭桥妙趣横生，学生们都想试
一试。我们数着筷子，给大家分发。搭
桥体验结束时，已经接近中午。

廊桥基因融入文创
我们随林怡静刚回到办公室，她就

接到电话：下午要接待一个来逛廊桥市
集的10人上海亲子团。

“春节期间客人多，真是忙。”林怡静
梳理市集游览线路后给我们派活，“除了
参观廊桥，我们还要带游客体验当地非
遗技艺、逛文创店、品廊桥夜宴、赏廊桥
夜景⋯⋯”

午饭后，林怡静带着我们直奔和亲
子团约定的集合点。参观廊桥后，林怡
静对亲子团带队人陈兰说：“泰顺县米塑
非遗传承人张甜清在市集上的展示挺有
趣，我们先去体验一下有廊桥风味的米
塑吧。”当地好些非遗技艺正跨界与廊桥
擦出火花，米塑就是其中之一。

“小朋友们见过米塑廊桥吗？”张甜
清见到亲子团，亲切地打招呼。“米还可
以做廊桥？能吃吗？”孩子们一下子来了
劲头。张甜清解释：“材料上涂了防腐的
甘油，不能吃，但很好玩。”

他拿出一个已做好的成品向大家展
示：“你们看，廊桥的屋顶是飞檐，顶部还
有两条小龙。”说话间，张甜清已灵巧地
揉捏起白色米粉团，就像玩橡皮泥。不
一会儿，两条活灵活现的小龙“蹦”了

出来。
我们帮助张甜清分发材料，大家学

着他的样操作，把“零件”一点点做出来，
最后交给他组合搭建。看着逐步成型的
作品，大家开心地笑了。

除米塑外，还有许多文创产品融入
廊桥基因，成为市集的新宠。体验米塑
之后，我们领着亲子团来到市集上的文
创产品集中销售点——顺礼店。运营顺
礼店的返乡青年周俊达热情地迎接我
们：“这是我们的爆款冰箱贴，按北涧桥
原型设计，桥边上红色的是乌桕树、绿色
的是樟树⋯⋯”

小朋友们爱不释手地把玩着北涧桥
冰箱贴，陈兰给孩子们一人买了一个。
周俊达介绍，廊桥市集一直红红火火，他
的生意越来越好。

画舫夜游如梦似幻
最令亲子团期待的，是廊桥夜宴。
华灯初上，廊桥市集依然热闹。林

怡静帮亲子团预订了市集上的农家餐
馆——顺宴馆。她向亲子团介绍：“等
会儿还有音乐会和灯光秀，大家可以边
吃边看。”

烟熏腊兔、土豆饼、九层糕、苦槠片、
土鸡煲⋯⋯满满一桌菜，都是来廊桥必
吃的“泰顺十大碗”美食，就在客人们大
快朵颐时，廊桥音乐会在一曲“我在廊桥
等你”中拉开帷幕。此时，灯光汇聚在北

涧桥身，以《廊桥相见》为主题的灯光秀
同步上演，亲子团欢呼声一片。

“好戏在后头。一会儿我们还要坐
船游览，大家可以近距离打卡廊桥夜
景！”林怡静的一番介绍，再次勾起了客
人们的兴致。

廊桥夜宴之后，我们带着客人登上
画舫，船缓缓向北涧桥靠近。灯光秀仍
在继续，在轮转交织的光影中，廊桥营造
技艺、采茶舞曲、流水氡泉等泰顺元素，
被一一投射在桥身，扮靓了夜色。

赶集之前做过的功课派上了用场，
我们适时向客人介绍：“泰顺廊桥的交通
功能逐渐弱化，但它在当地人心中的分
量仍然是沉甸甸的。村民仍会在廊桥上
庆祝隆重的节日，祈求风调雨顺⋯⋯”

灯光秀、音乐会、廊桥夜宴、画舫夜
游⋯⋯这些形式更生动地展示了廊桥文
化，也为游客带来了更丰富的体验。越
来越多像陈兰一样的游客来到廊桥市
集，带旺了人气。市集上开起了将进酒
小酒馆、杯莫停融合菜等新式餐饮，每到
周末和节假日，包厢爆满。2025 年，打
卡廊桥市集的游客超过150万人次。

从画舫下来，我们经过市集小摊，豆
干、灯盏糕等土特产美食升腾着诱人的
烟火气。50 多岁的村民蔡琴巧摆了个
木棰瘦肉丸的小摊，人多时开到凌晨才
收摊，平均每天营业额有数千元。

“廊桥市集的摊位、店面已从十多个
增加到百余个，80%由当地村民入驻。”
泰顺县文广旅体局相关负责人说，廊桥
市集，正成为当地展示廊桥文化的一扇
窗口，也带动了村民增收。

记者在泰顺为廊桥市集管理员当助手——

桥边村市，古韵新风共溪生

谢甜泉谢甜泉

记者（右二）协助曾家快（右一）讲解廊桥。 通讯员 赖淼莲 摄 热闹的廊桥市集。 受访者供图

■ 本报记者 苗丽娜 张路
通讯员 冯博

新春时节，绍兴安昌古镇的酱货市
集就是一幅被香味浸透的年画。

酱缸是绍兴“三缸”之一，酱货更是
绍兴人年味里必不可少的元素。安昌古
镇常住人口约3.6万，几乎家家户户都会
制作酱货。每年新春，屋檐下、小桥边，
便挂着酱香肠、酱鸭、酱鱼干、酱肉等。

近年来，安昌古镇腊月、正月都会举
办酱货市集，马年酱货市集的一大亮点，
是重现了旧时“水上街市”的鲜活情
景——安昌街河贯穿古镇，满载酱货的
乌篷船，摇橹穿行于河道间，叫卖声、划
桨声、欢笑声交织。

62 岁的吴光忠是绍兴酱油传统酿
造技艺市级非物质文化遗产代表性传承
人，也是安昌古镇上老字号“松盛园”的
老师傅。300 多平方米的松盛园制作、
出售各种酱货，每年市集，老吴都要和店
员一起准备数千斤货品。

从腊月开始，我们多次前往安昌古
镇，跟随老吴备货、赶集、迎客，度过了一
个绍兴风味浓郁的春节。

酱香肠染上春节喜气
清晨 6 时半，松盛园里亮起暖黄的

灯光。老吴掀开一排排酱缸的竹编缸
盖，一股浓郁的酱香扑面而来。

“做酱货，酱油是灵魂。”老吴告诉我
们，光是酱油，松盛园就有母油、子油、太
油、顶油等十多个品种。“今天就带你们
做广受欢迎的酱香肠吧，学会了能算半
个酱货师傅。”

第一步是选肉。案板上，清晨从绍

兴南部山区收购的土猪肉还带着余温。
“我们对肉质要求高，收购价也略高，能
让农户多挣点。”老吴说，做酱香肠只取
前腿和后腿肉，肥瘦比例讲究“三分肥七
分瘦”，比例不合适会影响口感。

紧随其后的切肉，看似简单其实是
个技术活。只见老吴手起刀落，利落地
将肉块切成两厘米见方的小颗粒。“这样
切的肉做酱香肠，晒出来更有嚼头，吃起
来更香。”他解释。

切完后，老吴把肉粒倒入大陶盆，然
后搬来核心调料——母子酱油。“母酱色
泽深、回味甘甜，子酱色泽清、鲜味足，两
者要调和。”他一边说，一边用老式竹勺
精准称量，每 10 斤肉配母、子酱各 4
两。在他的指点下，我们戴上手套，顺着
一个方向反复揉搓，直到每一颗肉粒都
均匀地裹上酱汁，泛起诱人的光泽。“得
腌两小时，让味道‘钻’进去，但不能太
久，不然肉会‘死’。”老吴叮嘱。

两小时后开始灌香肠。老吴指挥
我们和店员分工协作：有的操控手摇灌
香肠机，有的负责托扶套在出料口上薄
如蝉翼的肠衣，有的负责绑绳分段⋯⋯
松盛园里欢声笑语，满是温暖的烟火
气。这天，我们帮老吴做了百余斤酱
香肠。

灌好的酱香肠被挂上高高的晾晒
架。接下来十余天，它渐渐染上春节的
喜气——头三天晒太阳，表面水分快速
蒸发，之后转到通风处慢慢阴干。

晾晒过程中，不时有周边农户、镇上
的邻居来请教。“老吴，我这酱鸭颜色够
不够亮？”“吴师傅，香肠晾多久味道最
好？”老吴总是耐心地解答。

去年，老吴免费教周边48位农户做
酱货，还帮他们找销路，“今年又教了 60
户。大家都会做，酱货香就飘得更远。”
老吴脸上满是质朴的自豪。

乌篷船串成年味长廊
正月初六，年味正浓，晾晒了十多天

的酱香肠已红润紧实。一大早，我们再
次赶到松盛园。古镇正沉浸在喜庆中，
白墙黛瓦间挂满了红灯笼。

老吴戴着乌毡帽，穿着藏青布褂，正

和店员一起打包。“走，坐船赶集去！”他
精神抖擞地招呼我们。我们帮着老吴把
上百斤酱香肠、几十只酱鸭，还有酱鱼
干、酱排骨等年货搬上手推车，来到安昌
街河边。一艘乌篷船已在等候，船头铺
着喜庆的红绒布。

老吴把酱货在船板上码放整齐：“以
前绍兴买卖靠水运，如今这水上市集，再
现了老传统。”

晨雾如轻纱般笼罩河道，一艘艘满
载各色酱货的乌篷船从各处摇来，串联
成一条流动的水上年味长廊。

老吴清了清嗓子，亮开地道的绍兴
腔吆喝起来：“来哉——松盛园的古法酱
货，非遗手艺，酱香透骨咯！”我们也学着
他的腔调开始吆喝。

一艘载客的乌篷船靠了过来。“我在
网上买过松盛园的酱油，今天再买点酱
香肠。”一位上海游客说。老吴笑呵呵地
应着，利落地称重，用牛皮纸包好酱香肠
递过去。

又有几艘船靠过来，有游客问：“能
尝尝味道吗？”老吴早有准备，用竹签插
起几块蒸好的酱肉请大家试吃。“咸中带
甜，一点都不腻！”一位杭州客人赞不绝
口，当即买了3只酱鸭、5斤酱香肠，我们
帮着装袋。

“吴师傅，听说你们在岸上也有摊
位，还提供餐饮，带我们瞧瞧去？”临近中
午，几位刚在船上买完货的游客兴致勃
勃。老吴爽快地答应，船夫随即将船稳
稳靠岸。

河岸上，一众摊位沿河蜿蜒，各种
酱货琳琅满目。松盛园前面是货架，中
间 是 厨 房 和 餐 厅 ，后 院 则 是 酱 货 晾
晒场。

“酱鸭蒸熟后配白粥是一绝；酱香肠
切片和米饭一起焖，孩子们喜欢⋯⋯”老
吴向几位游客介绍。一位游客问老吴：

“我们点几道菜，你能帮我们烧吗？”老吴
欣然应允，领着我们走进厨房备菜。“酱
鸭清蒸最显本味，酱香肠切片炒蔬菜很
好。”他一边说一边娴熟地操作，我们系
上围裙帮他打下手。不一会儿，蒸酱鸭
上桌，鸭皮红亮诱人；香肠炒荷兰豆，红
绿相映，香气扑鼻⋯⋯几位游客大快朵
颐，连称“好吃”。

洋面孔爱上古镇酱香
第二天中午，松盛园迎来了 4 位外

国友人——来自埃及的兰蕊母子、巴基
斯坦的阿里、乌克兰的帕夫洛，他们都在
绍兴工作，听闻安昌酱货市集，便相约前
来探寻这独特的绍兴年味。

老吴精心准备了一桌美食：晶莹油
亮的酱鸭、咸鲜可口的酱鱼干、开胃酱
菜、本地黄酒⋯⋯

帕夫洛好奇地打量着酱鸭，用不太
熟练的中文说：“这个颜色，很漂亮，气
味⋯⋯很特别。”老吴笑着说：“尝尝看，
这是我们用古法酱油，花时间慢慢‘养’
出来的。”帕夫洛尝了一口，眼睛亮了：

“肉质非常有弹性，咸味之后有点甜。”
大家吃过传统酱货后，老吴神秘地

笑着说：“接下来，请尝尝我们的新花
样。”他随即端上了几样创新产品：酱油
冰淇淋、酱香拿铁和一款铺着酱鸭丁的
比萨。几位外宾面面相觑，脸上写满了
惊讶。

“这是用酱油调制的冰淇淋，甜咸口
味。”老吴说。兰蕊女士挖了一勺品尝，
表情从疑惑转为惊喜：“甜和咸融合得很
好，我喜欢！”酱香拿铁也获得了好评，阿
里先生说：“咖啡苦味里有酱香，很特
别。”酱鸭比萨最受欢迎，芝士的奶香与
酱鸭的咸香交织，相当诱人，很快被大家
一扫而空。

老吴趁机拿出手机，打开松盛园的
抖音和微信视频号：“我们经常直播做酱
货、晒酱货，已经有十多万粉丝。”几位外
宾饶有兴致地扫码关注。

帕夫洛当场拍了一段视频，分享给
远在乌克兰的亲朋好友。他面对镜头
笑着说：“看看我在中国绍兴发现了什
么？古老的手艺、奇特的味道！欢迎你
们来这里，我一定要带你们来酱货市集
体验！”

记者跟绍兴安昌古镇老师傅学做酱香肠、乘乌篷船赶集——

酱货飘香，引来八方尝鲜客

乘乌篷船逛酱货市集别有情趣。 通讯员 姚加峰 摄

老吴（中）指导记者（左、右）做出了一串串酱香肠。 本报记者 王啸天 摄

美丽的北涧桥美丽的北涧桥。。 视觉中国供图视觉中国供图


