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扫一扫 看视频 本报舟山 2 月 10 日电 （记者
张亦盈 通讯员 沈家迪） 记者10日
从浙江海洋大学获悉，该校海洋科学
与技术学院研究团队首次量化揭示
了影响材料提铀性能的关键结构特
征，并在此基础上将其转化为可在真
实海洋环境中高效工作的“智能器
件”——光驱动微纳马达，为未来高
效开发海洋铀资源提供了新路径。
其相关成果已分别发表于国际权威
期 刊 《Coordination Chemistry
Reviews》（《配 位 化 学 评 论》）与

《Chemical Engineering Jour-
nal》（《化学工程杂志》）。

铀作为核能发展的重要原料，其
储量和供应一直是全球关注的焦
点。海洋中虽蕴含着巨大的铀资源，
浓度却极低。长期以来，海水提铀面
临效率低、成本高的技术瓶颈，是一
项世界性难题。

光驱动微纳马达可以通俗理解
为 一 种 光 能 驱 动 的 纳 米 级“ 挖 矿
机”，能对特定离子进行“抓捕”。浙
海大研究团队立足舟山本地资源，
巧妙利用海水淡化工程产生的浓海

水作为铀元素来源，实现废弃资源
高值化利用。“我们已成功在浓海水
中提取到铀氧化物。”浙海大海洋科
学与技术学院教授徐兴涛表示，浓
海水中铀浓度比普通海水高出 2 倍
以上，通过安装有光驱动微纳马达
的装置，可以在排放浓海水的过程
中“抓捕”铀离子，并以铀氧化物的
形态进行固定和积存。目前，通过
该技术每天可在每百吨的浓海水里
提取到 1克的天然铀，经过技术处理
后可形成黄饼（铀浓缩物，进一步纯
化后用于核燃料生产）。

舟山作为国家级海洋经济发展
示范区，海水淡化产业体量大。以鱼
山岛舟山绿色石化基地为例，一年海
水淡化所产生的浓海水就有 1.5 亿
吨。这一突破不仅提升了海水淡化
工程的综合利用效率，也为舟山构建

“海水淡化—资源提取—盐化工”产
业链提供了关键技术支撑。徐兴涛
表示，接下来，研究成果将对接舟山
海水淡化与盐化工产业链，在舟山不
同海域开展实地试验，进一步推动技
术的经济价值转化。

浙海大在海水提铀关键技术领域取得重要突破

用微型“挖矿机”在浓海水中淘宝
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浙江日报社
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■ 本报特派记者 沈听雨

在分秒必争的短道速滑赛场上，任
何一个细节都能决定比赛的胜负。这句
话，用来形容米兰冬奥会首个短道速滑
比赛日再贴切不过。

当地时间 2 月 10 日上午，米兰滑冰
馆座无虚席。开赛前一小时，就有许多
观众坐在观众席上挥舞着手中的国旗，
准备好为自己支持的队伍加油助威。

中国短道速滑队也于当天登场亮
相。在 2000 米男女混合团体接力决赛
中，中国队以 2 分 39 秒 601 的成绩获得
第四名。同时，中国队的王欣然、张楚
桐、范可新和刘少昂、林孝埈、孙龙分别
在女子 500 米预赛和男子 1000 米预赛
中全部晋级。

中国短道速滑队被称为中国冬季项
目运动队中的“王牌之师”。自 2002 年
实现中国冬奥首金以来，短道速滑队延
续着冬奥会“届届有金牌”的传统，截至
北京冬奥会已收获 12 枚冬奥会金牌。
而在中国体育代表团迄今共获得的 77
枚冬奥会奖牌中，短道速滑队以 37 枚的
成绩几近占据半壁江山。

但也要看到，如今短道速滑的国际
竞争越发激烈，欧美队伍强势崛起，韩
国队实力依然强劲，中国队近来战绩并
不理想。备战米兰冬奥周期，中国短道
速滑队面临着极为严峻的形势，多位老
将或逐渐淡出赛场，或宣布退役，当前
只有范可新还留在赛场，在米兰迎来她
的第四届冬奥会。虽然在 2025 年底进

行的四站世界巡回赛暨冬奥资格
赛中，中国队拿到了本届冬奥会
的满额席位，但整体成绩较前几
届冬奥会前夕有所下滑，仅有一金

入账。
竞争激烈的情况下，眼下中国短道

速滑队更需要克服困难、重拾信心。正
如领队刘浩在出征米兰前所说，“全队的
目标始终是为国争光，我们会尽力做好
自己，努力争取好成绩。”

本届冬奥会短道速滑项目将产生
9 枚金牌。而短道速滑项目充满意
外、精彩和奇迹，不到最后一刻，谁也

不知道谁是赢家。首日的比赛只是一个
开始，我们依然对中国短道速滑队后续
的表现充满期待。

（本报米兰2月10日电）

米兰冬奥会短道速滑开赛首日，200米混合团体接力项目中国队获第四

努力拼不用急，期待后续更精彩

22月月1010日日，，中国队选手刘少昂中国队选手刘少昂（（前左前左））和张楚桐和张楚桐（（前右前右））在比赛中交接在比赛中交接。。新华社记者新华社记者 胡星宇胡星宇 摄摄

■ 本报记者 王晶 邹宸 赵璐洁
共享联盟·常山 葛锦熙

“银丝缕缕挂晴空，巧手抻来韵味
浓。”在浙西常山的山间村落，清晨薄雾
里，一排排洁白贡面随风轻舞。这道承
载岁月的传统美食，从明嘉靖年间的御
膳珍品，蜕变为如今畅销全国的非遗年
货，正以“一根面”的力量，织就非遗传承
与乡村共富的动人图景。

常山贡面又名索面，制作技艺堪称民
间手工艺术典范。从选料到成品，需历经
和面、醒面、压片、切条等十多道繁琐工
序，全程纯手工操作，容不得半点马虎。

常山占氏贡面有限公司负责人占俊
一边演示拉面技艺，一边向记者介绍，

“一根合格的贡面，要细如发丝、白如银
练，煮后不糊、嚼着筋道。”在占氏贡面生
产车间，老师傅将醒好的面团搓成长条，
缠绕在竹筷上，架到晒架上轻轻下拉，面
条便如瀑布般垂落。占俊回忆，上世纪
五十年代，制作常山贡面的老手艺险些
失传。改革开放后，部分老艺人重操旧
业，但因生产规模小、销售渠道窄，产业
始终难成气候。

2016 年，在外打拼的占俊怀着对家
乡味道的眷恋回乡办厂，决心让老手艺
焕发新生，“刚开始最难的是招工，做贡
面又苦又累，年轻人不愿学，老师傅也因
收入有限积极性不高。”

为了留住手艺、拓宽销路，占俊主动对
接市场，在政府的引导和扶持下，逐步打开
发展局面。如今，厂里老师傅月收入能达

一万元。收入稳定了，不仅留住了老匠人，
也吸引不少年轻人主动学艺。随着品质和
口碑不断提升，占氏贡面年销售额稳步增
长，成为当地贡面产业的标杆企业。

在企业探索前行的同时，常山县文
广旅体局也以系统性举措推动常山贡面
更好传承、跨界出圈。“我们坚持传承保
护与产业发展并重，走出了一条互促共
荣的新路径。”常山县文广旅体局副局长
季建英介绍，县里出台非遗品牌创建专
项奖励政策，鼓励企业参加中国非遗博
览会等高端展会，推动贡面进驻杭州新
侨饭店等窗口单位展销，借助媒体宣传
扩大影响力，成功将传统技艺转化为高
辨识度文化品牌。

当地依托 1 家省级、1 家县级非遗工
坊及 3 处体验点，开展技艺传承与体验

活动。游客可走进工坊，在老师傅指导
下体验和面、拉面、晒面的乐趣。县里还
支持企业开发文创产品、丰富品类，推出
礼盒装、调味包等多元化产品，形成“展
示+体验+销售”的融合模式。目前，常
山贡面产业已向文化体验、旅游消费、特
色礼品等多领域拓展，全产业链产值持
续增长，成为县域特色经济的重要组成。

作为“三衢味”区域公用品牌的重要
成员，常山贡面也搭上了品牌赋能快车。

“加入‘三衢味’后，产品认可度大幅提升，
价格比以前提高了30%左右。”占俊表示，
借助“三衢味”的品控标准和销售渠道，占
氏贡面成功进入大型连锁超市、便利店等
零售终端，线上销量也逐年攀升。

如今的常山贡面，早已超越食物本
身，更成了带动村民增收的“致富面”。

目前，常山县球川镇有贡面作坊 60 多
家，像占氏贡面这样的企业带动了数百
名村民就业，不少留守老人和妇女在家
门口实现稳定增收。

从险些失传的老手艺到乡村共富的
大产业，从农家小院的家常食品到走向
全国的非遗年货，一根常山贡面，既守住
了匠心传承的根脉，更蹚出了非遗赋能
增收的共富新路。如今，这缕带着乡土
气息的“银丝”，正以更鲜活的姿态，香飘
四海、奔赴远方。

从古时御膳到畅销年货

来常山，嗦贡面

浙里有宝·记者帮你挑年货
融媒体新闻行动走进常山

农人说

我和常山贡面的缘分，一晃就是十几
年。刚回乡办厂时，最难的就是传承手
艺、拓宽销路，做贡面工序繁琐又辛苦，年
轻人不愿学，企业一度举步维艰。好在有
政府扶持，我们加入“三衢味”品牌，走进
高端展会、进驻城市窗口，名气越来越大，
产品销往全国各地，还开发了文创礼盒。

在常山，贡面寓意“长长久久”，是过
年、祝寿、办喜事的必备，代表着平安、团
圆、福寿绵长。这根细面，藏着常山人数
百年的乡愁与匠心，作为传承人，我既要
守好老手艺的根，也要跟上时代，让更多
人爱上这口家乡味。未来，我想带着乡
亲们精耕细作贡面产
业，让这根“银丝”既传
好千年味，也牵起更多
人的致富路。

（常山占氏贡面有
限公司负责人 占俊）

常山贡面。 常山县融媒体中心供图

本报讯 （记者 张源） 2 月 11
日，农历腊月廿四，是南方小年。小
年是春节的序曲，随着“过年模式”开
启，全省气温迎来回暖。

本次回暖之路较为漫长，将一直持
续到14日。9日起，全省气温开始攀
升，10 日阳光短暂露脸，多地暖意融
融，苍南、文成、永嘉最高气温翻越了
20℃线，最高的苍南达到 22.1℃。
一直到13日，都不会有雨水打搅。

近期最暖和的一天将出现在放
假前夕。14日，浙中南地区最高气温

有望超过 25℃线，如 14 日丽水最高
气温有 28℃，温暖程度堪比 4 月初，
但昼夜温差较大，需适时增减衣物。
总体来说，15 日前天气总体较为平
稳，便于大家洗衣晒被、返乡出行。

大暖过后，仍有雨水、冷空气来
“串门”。天气转折发生在 15 日，15
至17日受冷空气和暖湿气流共同影
响，全省有一次降温、降水和大风天
气，大部地区最低气温降到 10℃以
下，像杭州 16 日最高气温将从 21℃
降至13℃。

全省迎来回暖
15日起又有雨水和降温串门

（上接第一版）
省领导强调，全省各级党组织要突

出政治引领，以更高站位扛起全面从
严治党主体责任。聚焦“两个维护”，
在强化使命担当上持续发力，一体贯
彻 落 实 党 的 二 十 届 四 中 全 会 精 神 和
习 近 平 总 书 记 考 察 浙 江 重 要 讲 话 精
神 ，牢 记 嘱 托、感 恩 奋 进 ，把“ 两 个 维

护 ”的 要 求 落 实 到 工 作 全 过 程、各 方
面。聚焦省委全会部署，在落实重点
任务上持续发力，落细落实省委十五
届八次全会对“着力纵深推进全面从
严治党”作出的部署要求，加快打造新
时代党建高地和清廉建设高地，以高
质量党建引领高质量发展。聚焦中央
巡视整改，在推动问题解决上持续发

力，认真学习贯彻党中央和省委部署
要求，正视问题，动真碰硬抓整改，把
整改作为全面从严治党、净化政治生
态、加强领导班子建设的重要抓手，层
层压紧压实管党治党责任，做到问题
不解决不松手、整改不到位不罢休、不
获全胜不收兵。聚焦改革大局，在服
务保障发展上持续发力，充分发挥全

面从严治党引领和保障经济社会发展
的重要作用，层层强化“抓发展必须抓
清廉”“管业务必须管清廉”，大力弘扬

“六干”作风，确保实现“十五五”良好
开局，为推动高质量发展建设共同富
裕示范区取得决定性进展、率先呈现
基本实现社会主义现代化生动图景提
供坚强保证。

本报讯 （记者 陈黎明） 2 月 10 日，“春启新元·骁腾万
里”中国春节文化展在埃塞俄比亚首都亚的斯亚贝巴启幕。
本次文化展由浙江省政府新闻办公室和中国驻非盟使团联合
主办，省文化广电和旅游厅支持，金华市文化广电和旅游局承
办。驻非盟使团团长蒋烽大使、联合国副秘书长兼非洲经济
委员会执行秘书加泰特及幕僚长迪奥、非盟委员会和联合国
机构代表、多国使节及中非青年代表等200余人参加。

作为“遇·鉴”中国春节走进国际组织系列活动之一，此
次展览以“中非人文交流年”为契机，以春节文化为纽带，以
非遗技艺为载体，搭建起中非文明对话的桥梁，让非洲各国
人民沉浸式感受中华优秀传统文化的深厚底蕴与时代
魅力。

本次展览从“个人、家庭、文化”三个维度，分为“岁时不
息”“家圆万象”和“文脉永新”三个板块，勾勒出中华春节文化
的立体图景。

在“岁时不息”展区，龙泉青瓷十二生肖摆件温润如玉、生
动传神，东阳木雕作品《马到成功》为本次交流增添美好寓意，
缙云剪纸作品中的骏马栩栩如生。“家圆万象”展区则还原了中
国家庭的团圆场景：东阳针刺无骨花灯流光溢彩，浦江麦秆画
勾勒出新春盛景，婺剧美猴王造型灵动鲜活，宋式插花传递出
雅致年味。“文脉永新”展区通过高清图片与专题视频，展现铜
梁龙舞、打铁花、磐安炼火等春节习俗的千年传承与当代活力。

互动体验是本次展览的“人气焦点”。“挥墨迎春”互动点
前，浦江的书画家现场指导嘉宾书写春联。运笔挥墨间，不仅
传递着新春的吉祥寓意，更让参与者在亲身体验中感受中国
书法艺术的力道与神韵。

表演区域同样高潮迭起，掌声不断。源于金华婺剧折子
戏的《寿龟奉茶》，以诙谐生动的剧情和精湛的舞台呈现，将
传统戏曲的叙事魅力展现得淋漓尽致；婺剧《挂画》选段，演
员凭借优美身段与灵动的舞步，引得现场观众连连惊叹。此
外，西湖绸伞制作技艺、传统蓝印花布的刻版与拓印工艺、温
州米塑等浙江各地的传统手艺，都令现场嘉宾称赞不已。

这场跨越万里的春节之约，不仅向非洲民众传递着中国
春节的文化内涵，更在中非人民心中播下了友谊的种子，为构
建更加紧密的中非命运共同体写下生动注脚。
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