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鱼子酱，装点欧洲人节日餐桌的
高阶珍馐，竟让千里之外的浙西小城
忙到连轴转。新年前后，一笔笔鱼子
酱国际订单飞向衢州市柯城区石室乡
的衢州鲟龙水产食品科技开发有限公
司，企业生产最旺季已然来临。

许多人的印象中，鱼子酱是“西
洋 货 ”，由 一 系 列 欧 洲 品 牌 传 承 至
今。而令人意想不到的是，目前全球
35%的鱼子酱都产自这家年仅 15 岁
的浙企鲟龙科技。为国际顶尖品牌
供货，出口版图“链动”全球，浙江鱼
子酱为何能受到全世界的认可和青
睐？记者来到鲟龙科技生产基地体
验生产全过程。

在 5000 平方米的鱼子酱加工中
心，记者足足花了二十几分钟才“脱
毒”进场——先浑身包裹洁净的白色
工作套服，不留一根头发丝在外；再
进入风淋消毒通道，停留“吹风”；最
后洗手，浸泡消毒液，洗手，烘干，戴
手套，再浸泡消毒液，洗手，烘干。这
里的每一道消毒工序，都是掐表计

时、保质保量完成的，规范且严格。
走进车间后，这种“规范且严格”的感
觉更甚了。

“从剖鱼取籽，再经层层洗筛，加
盐制酱装罐，总共 16 道工序，必须在
12℃的环境里 15 分钟内全部完成。”
领路的是鲟龙科技研究院副院长梅凯
先，他介绍，这般严格控温控时，细菌

便无机可乘。
手术室级别的清洁环境中，一条

高效有序的人工流水线如齿轮般严丝
合缝地运作起来。取卵、冲洗、分筛、
滤干、去杂、腌渍⋯⋯其中，去杂工序
是保证鱼子酱品相的关键一环，占据
最长的4分钟。

（下转第二版）

鲟龙科技勇闯国际市场

浙江鱼子酱，挑动世界味蕾
本报记者 来逸晨 唐逸涵

抢抓鲟鱼养殖先机，勇闯国际市场；立
足地方资源优势，因地制宜拓展产业地图；
不满足于原料供应，做强自有品牌⋯⋯鲟
龙科技发展的脚步，步步透着笃定，每处转
机都曾是风险与挑战，韧性成为支撑企业
的发展脊梁。

“小地方”勇闯“大世界”，西方产品东
方造。来自衢州柯城的鲟龙科技一直以开
放的姿态谋发展，从一项科技成果出发，在
规模化、产业化的道路上不断滚打摸爬，用
品质征服世界，悄然十数年间，让鱼子酱从
西方人舌尖上的奢侈品，步步变成价格更
亲民的浙江“土特产”。

数据显示，2024年1月至11月，浙江进
出口总值达4.81万亿元，比上年增长6.9%，
高于全国2个百分点，出口规模已超2023年
全年水平。我们看到，浙企中，还有更多的

“鲟龙科技”，他们将“地瓜经济”的根脉深植
本土、藤蔓伸向世界，不断将产品和技术推
向全球，提升浙江在全球产业链中的地位。

开放发展，
浙江经济有韧劲

短评

鱼子酱加工中心工人正在将鲟鱼鱼卵装罐。 共享联盟·柯城 郑晨 摄

有两本证，改变了董建海的一生：一本是潜水员证，另
一本是残疾人证。

董建海，1967 年出生于岱山县东沙镇的一个小渔村。
他是浙江省首批持证潜水员，却在一次海上救援时不幸患
上减压病，导致重度残疾。

面对坎坷，董建海没有轻言放弃，拄着拐杖重新站了起
来。从潜水员到从事海上救捞的企业家，30 多年来，董建
海参与和指挥救捞大小沉船 120 余艘，打捞遇难者遗体 80
余具⋯⋯海上救援成本高、难度大，他却一次次退还家属送
来的酬金，甘愿做一名“零酬打捞人”。

生在海岛，长在海岛，也守卫海岛。前不久，董建海荣
登2024年第三季度“中国好人榜”；中国潜水救捞行业协会
专门发文，号召全行业向董建海学习。

“腿废了，精神不能废”

董建海的名字，带着浓浓的海岛印记。
作为一名土生土长的渔家子弟，他敬畏大海。年少时，

董建海就常听父辈们提起海难，也见多了村里的空坟，其中
有两座属于他的两位伯父。

心存敬畏，却也不畏波涛，“长大了一定要去救人，哪
怕救不了，也要带他们回家。”那时的他就暗下决心。

1987 年，董建海进入舟山第二海洋渔业公司，成了一
名海员，不久后又入选参加潜水员培训。经过层层选拔测
试，1991年，他成功取得原交通部颁发的潜水员证，成为浙
江省第一批持证潜水员。当时全省仅有2人获得此证。

董建海还记得，拿证后第一次潜水救出 3 名被困船员
时的激动和喜悦。

当时，一艘运沙船在沈家门水域倾覆，3 名船员下落不
明。翻扣船水下救援难度大，经过近1个小时的紧张搜寻，
仍未发现任何生命迹象，但董建海没有放弃。

隐约听到船体有敲击声传出后，他再次果断潜入水中，
最终在舱底狭小的空间里，找到了艰难呼吸的3名船员，并
用绳子把他们一个个拉了上来。

正当董建海踌躇满志时，一场突如其来的意外改变了
他的人生轨迹。

1994 年 3 月，董建海在舟山六横台门港主航道参与
沉船救捞，连续深水作业 50 多分钟。突然，海上出现浓
雾，如不尽快撤离，救捞船很有可能与主航道航行的船舶
发生碰撞。

担心船上队友们的安危，董建海情急之下从40多米深
的海下快速上潜。出水后，他顿感胸闷，双下肢不听使唤，失
去了知觉⋯⋯董建海被诊断为“急性重症潜水减压病”。这
是潜水员最害怕的职业病，严重时会致命。 （下转第三版）
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备受瞩目的二十届中央纪委四次全会 1 月 6
日至 8 日在北京召开，这是新时代新征程上中国
共产党谋划推进自身建设的又一次重要会议。

“党和人民事业发展到什么阶段，全面从严
治党就要跟进到什么阶段”。

今日之中国，正处于强国建设、民族复兴的
关键时期。百年大党，千秋伟业，赶考远未结束。

新时代中国共产党人，正致力于中国式现代化
这一前无古人的伟大事业；新时代党的建设新的伟
大工程，也面临着前所未有的新情况新问题新挑战。

大潮滚滚，总会荡涤杂质。引领时代，必须
超越自我。

习近平总书记的宣示掷地有声：“我们只有勇
于自我革命才能赢得历史主动”“我们党要搞好自
身建设，真正成为世界上最强大的一个政党”。

这是我们党经过百年奋斗，特别是在新时代
全面从严治党伟大实践中探索出的制胜之道，是
我们党成功跳出历史周期率、实现长期执政的必
由之路。

（据新华社 详见第四版）

“真正成为世界上最强大的一个政党”
——写在二十届中央纪委四次全会召开之际

1月5日零时起，全国铁路实施2025年第一季度列车运行图。本次调图杭州西站充分利用沪苏湖、杭温等新高铁线路，提升运输能力，旅客列车
增加42.5对，达到130.5对，创开站以来历史新高。图为1月5日15时10分，杭州西站首开前往香港西九龙的G99次列车。 本报记者 董旭明 摄高铁线路上新

本报讯 （记者 邬敏 县委报道组
汪峰立） 岁末年初，缙云现代数字农业
产业园内，浙江长红丽嫂嫂食品有限公
司的烧饼数字化生产线开足马力赶订
单，白花花的面团在恒温恒湿的醒发室
一“醒”来，便“钻”进翻缸机被揉捏成
型，经拉面、包馅、压型等数十道工序，
迅速“爬”上送面带，历经高温炙烤后，
变身一个个金黄的烧饼，裹着热气“跳”
出流水线。在这里，每天有超 5 万个新
鲜出炉的烧饼，“坐”上冷链物流车直达
长三角大型商超。

“我们自主研发，改造出烧饼、爆浆
飞饼、菜干烧饼 3 条全自动生产线，实
现拉面、包馅、压型等一体化作业，生产
出了菜干烧饼、榴莲、香蕉爆浆飞饼等
10 余款产品。”公司负责人赵世华告诉
记者，2024年11月开始，车间全天候满
负荷生产，一条烧饼全自动生产线日均
生产 6 万个烧饼，3 条线全部达产后日

产量将突破16万个。
缙云地处山区，农业资源富集，但

农产品优质不优价，面临农业产业链条
短，农业产业化、产业融合化程度偏低
等难题，以工业化思维来发展现代农
业，是解题之法。缙云县委相关负责人
表示，缙云向“新”发力，将传统农业置
于现代产业体系谋划思量，因地制宜发
展以缙云烧饼、麻鸭、菜干、茭白、黄茶、
爽面、杨梅为代表的“五彩农业”，以全
产业链为中心，建设高能级产业平台，
重点推动麻鸭和芥菜两条全产业链，发
展缙云烧饼、爽面、黄茶等“N”个特色农
业产业，加强有机废弃物综合利用形成
闭环，构建土特产组团式发展格局，推
动农业产业链和供应链深度融合，推动
现代农业高质量发展。

眼下，总投资 7.95 亿元的智慧农
博城冷链物流园已完成主体建设；总
投资 5.06 亿元的茭鸭共生省级现代农

业园区，茭鸭共生体系核心示范区提
升、麻鸭深加工生产基地和茭白冷链
物流集散中心建设等 16 个项目加快推
进⋯⋯

以大项目牵引农业提质增效，汇聚
农业现代化发展的创新要素。位于舒
洪镇的现代数字农业产业园，高楼林
立，园区启用了全新的生产、办公和仓
储平台，一条条自动化生产线正高效运
转。这一集加工、展示、文化创意于一
体的农产品专项产业园，实现从生产到
销售的生态闭环，吸引一批农业企业

“拎包入驻”。目前，产业园一期首批12
家签约主体陆续入驻，6家正式投产，今
年产值预计超1亿元。

浙江欣昌农业有限公司的生产车
间内，咸鸭蛋自动生产线、皮蛋自动生
产线、生鲜和精深加工生产线加速运
转。负责人虞挥和公司员工化身主
播，把直播场景搬到生产线，做起了车

间直播。一场直播下来，卖出千余单，
梅干菜鸭、黄茶麻鸭、杨梅鸭翅等新
品，成为年轻消费者购物车里的“爆款
单品”。从“田间”到“车间”再到“直播
间”，缙云麻鸭实现“三级跳”。虞挥告
诉记者，2024 年 1 月至 11 月，公司销
售额同比增长 7%左右，产值超 3600
万元。

“县里还组建土特产全产业链建设
工作专班，成立专项工作小组，集中力
量抓补链强链，并创新推出‘麻鸭贷’

‘茭白贷’‘烧饼贷’等‘共富五彩农业
贷’，打造乡村人才一站式综合培养平
台，累计培育产业领军人才 72 名、农创
客 742 名、农民专业合作社 474 家、家
庭农场 1334 个，让更多‘新农人’成为

‘兴农人’。”缙云县农业农村局局长朱
剑介绍。2024 年前三季度，缙云“五彩
农业”实现总产值 68.8 亿元，比上年增
长11.9%。

缙云农业全产业链向新突围

“土特产”走上流水线走进直播间

本报记者 陈黎明

日前，全国旅游星级饭店评定委员
会公布最新评定的五星级旅游饭店。
2024 年，浙江共有 7 家酒店新评为五
星级旅游饭店，总数达91家，数量居全
国各省（区、市）第一。这也是自 1988
年旅游饭店星级评定标准实施以来，浙
江五星级旅游饭店数量首次跃升为全
国第一。

近年来，浙江省饭店业全面打造星
级旅游饭店、品质饭店、特色文化主题
饭店、绿色旅游饭店，成为持续推进文
化和旅游消费规模快速增长的中坚力
量。“第一”背后，是浙江酒店业别具特
色的发展路径，以及酒店业与文旅产业
相互促进的相成之道。

“第一”背后

酒店业是市场消费的晴雨表。从
中国旅游饭店业协会公布的五星级饭
店名录不难看出，五星级旅游饭店数量
居前的省份，经济发展水平亦居前列。
业界人士表示，浙江五星级旅游饭店的
数量，反映了浙江文旅消费市场潜力
大、动力足。

世界旅游联盟研究院首席研究员
王昆欣说，浙江五星级旅游饭店数量跃
居全国第一，体现了浙江省酒店业对旅
游者高品质住宿需求的关注和重视，以
及提升服务质量的决心和信心。

浙江丰富的旅游资源供给，则为五
星级饭店提供了强大的市场支撑。据省

文化广电和旅游厅数据，2024年1月至
11月，全省全域旅游人数达81674.6万
人次，比上年增长9%；全域旅游综合收
入达11382.9亿元，比上年增长10.4%。

在人们的一贯认知中，五星级饭店
多处大城市繁华地段。而综观浙江五
星级旅游饭店的地域分布，不少则是立
足县城或毗邻景区。“事实上，浙江这些
年一直在探索酒店创新发展之路，如紧
跟旅游业转型与游客需求变化，加快与
景区的融合发展，很多景区都有酒店，
如千岛湖、乌镇等，酒店也成为景区的
特色 IP。在度假区，酒店更是核心产
品。”省文化广电和旅游厅市场管理处
相关负责人说。

如2024年被评为五星级旅游饭店
的龙游东方文岚饭店，毗邻衢江，周边有
龙游石窟、民居苑、大南门历史文化街
区、凤翔洲水文化公园等景点，自然风光
和人文景观交相辉映。同样是2024年
被评为五星级旅游饭店的千岛湖明豪国
际度假酒店，三面环湖，酒店和景区有机
融合，游客身处酒店之中，目之所及，即
是碧波千顷的千岛湖，宛若人在画中。

发力“住宿+”

越来越多的星级饭店尤其是五星
级旅游饭店，逐渐向“住宿+”发力。

象山港国际大酒店总经理杭海燕
说，近年来，旅游客群尤其是年轻人更
偏爱消费体验和文化元素，酒店内“躺
平式”的“微度假”、松弛感体验，越来越
受欢迎。 （下转第三版）

我省五星级旅游饭店数量首次跃居全国第一

91家“五星级”给浙江带来什么

93岁外科泰斗彭淑牖坚守临床一线
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理论周刊重要窗口


